


rustic bread, mediterranean tomato dressing, alioli  15
Pan rústico, aderezo de tomate mediterraneo, alioli 

pita bread, muhammara, baba ghanoush,  
datterino tomato confit with mediterranean herbs, crudites 20
Pan de pita, muhammara, baba ghanoush,  
tomate Datterino confitado con hierbas mediterráneas, crudités

‘joselito‘ acorn-fed iberico ham 50
Jamón Ibérico de bellota Joselito

edamame, ginger, fermented lemon 18
Edamame, jengibre, limón fermentado 

prawn croquettes, baeri caviar, yuzu and lime mayonnaise 2 units 28 
Croquetas de gamba, caviar Baeri, mayonesa de yuzu y lima 

crispy ibizan calamari, seaweed, citrus aioli 36 
Calamar crujiente Ibicenco, alga, alioli de cítricos   

grilled corn tacos, avocado, pico de gallo, chipotle dressing    Add tempura langoustine +15 30
Tacos de maíz, aguacate, pico de gallo, aliño de chipotle  

guacamole prepared at the table, corn tortilla chips 33 
Guacamole preparado en la mesa, totopos de maíz

crunchy sweet corn 'ribs', lime 20 
'Costillas' de maíz dulce a la parrilla, lima

santona anchovies, crispy flat bread 6 units 32 
Anchoas de Santoña, pan crujiente 
 

SMALL BITES FOR THE TABLE



caviar  

‘moon‘ imperial oscietra 30g/50g 90 / 150  

‘moon‘ iranian beluga 30g/50g 130 / 250

‘zar‘ imperial oscietra 30g/50g 70 / 120  

‘zar‘ iranian beluga 30g/50g 120 / 230 

seafood grand plateau 135 

gillardeau oyster, red prawns, octopus, clams, king crab, imperial oscietra caviar 30g 
Ostra Gillardeau, gamba roja, pulpo, almejas, cangrejo real, caviar Imperial Oscietra 30g

bluefin tuna tartare, mango caviar, brioche, spicy sauce Add Oscietra Imperial Caviar 10gr +20 42 
Tartar de atún Bluefin, caviar de mango, brioche, salsa picante

sea bass tartare, crispy seaweed crackers, mediterranean citrus 35 
Tartar de lubina, crackers crujientes de algas, cítricos mediterráneos

fillet beef steak tartare, panipuri, ponzu 38 
Steak tartar de solomillo de ternera, panipuri, ponzu

potato ‘ensaladilla', baeri caviar Add tempura langoustine +15 36 
Ensaladilla con caviar Baeri 

asparagus, bimi and broccoli with orange, sweet and sour tahini sauce    Add black truffle +20 26 
Espárragos, bimi y brócoli con naranja, salsa tahini agridulce 

mango and ginger salad, avocado, spiced yoghurt and crispy corn tortilla 30
Ensalada de mango y jengibre, aguacate, yogur especiado y tortilla de maíz crujiente

sweet and sour spinach with sesame  22 
Espinacas agridulce con sésamo 
   

RAW AND SALADS



romaine lettuce, comte cheese Add 25-year aged Modena balsamic vinegar +25 35 
Lechuga romana, queso Comté 

charcoal-grilled formentera lobster, yuzu butter sauce 180 
Langosta de Formentera a la brasa, salsa de mantequilla de yuzu

 

charcoal-grilled king crab, yuzu butter sauce 130 
Cangrejo real a la brasa, salsa de mantequilla de yuzu

octopus, kalamata olives, coriander and ginger vinaigrette 48 
Pulpo, aceitunas de Kalamata, vinagreta de cilantro y jengibre

whole sea bass, baked potato, tomato, courgette Min 2 pers 55pp 
Lubina entera, patata panadera, tomate, calabacín

turbot 'au beurre blanc' and caviar 60 
Rodaballo “au beurre blanc” y caviar

sweet and sour pyrenees chicken 45
Pollo de los Pirineos agridulce

marela beef sirloin 400gr, sweetcorn 'ribs', piquillo peppers and potatoes 90
Solomillo de ternera Marela 400gr, 'costillas' de maíz, pimientos del piquillo y patatas 
*Individual portion available 50€ / Porción individual disponible 50€

smoked wagyu rib-eye, corn tortillas and pickles Min 2 pers 85pp 
Costilla de Wagyu ahumada, tortillas de maíz y encurtidos 

_ask a member of our team for the catch of the day 
_Pregunte a un miembro de nuestro equipo por el pescado del día

FROM THE GRILL the best charcoal-grilled products



linguine alle vongole  45
Linguine con almejas

maccheroncini al tartufo nero 45 
Maccheroncini con trufa negra

creamy lobster rice Min 2 pers 50pp 
Arroz meloso de bogavante 

creamy formentera lobster rice Min 2 pers   90pp

Arroz meloso de langosta de Formentera

 

formentera lobster linguine Min 2 pers  90pp

Linguine de langosta de Formentera 

green zucchini pappardelle or linguine,   pumpkin seeds, basil pesto 33 
Pappardelle de calabacín, semillas de calabaza, pesto de albahaca

arrabbiata, heirloom cherry tomatoes 33  
gnocchi, maccheroncini, spaghettini or lentil pasta  
Arrabbiata, tomates cherry Heirloom 
Gnocchi, penne, spaghettini o pasta de lentejas

homemade french fries with rosemary 15 
Patatas fritas caseras con romero  

crunchy sweet corn 'ribs', lime 15 
'Costillas' de maíz dulce a la parrilla, lima

grilled vegetables 15 
Verduras a la parrilla

truffled homedade french fries, 25 
grated black truffle,  
truffle sauce 

Patatas fritas caseras trufadas,
trufa negra rallada, salsa de trufa 

PASTA AND RICE 

SIDES



tiramisu 25 
The classic recipe, crafted for sharing

fresh coconut with mango sorbet 25 
Coco fresco con sorbete de mango

tahitian vanilla ice cream  
with chocolate coulis, candied hazelnuts and crunchy sable Please allow 20 minutes 25 
Helado de vainilla de Tahití con coulis de chocolate, avellanas garrapiñadas y crujiente de sablé

selection of seasonal fruit 20
Plato de fruta de temporada

chocolate fondant with salted caramel 18 
Coulant de chocolate con interior de caramelo salado

mini artisanal gelato pops 2 units 13 
double chocolate
chocolate with corn nuts 
strawberry 
pistachio
caramelized apple

 
Mini helados artesanales 2 unidades  
Doble Chocolate 
Chocolate con kikos
Fresa
Pistacho
Manzana caramelizada

SHARING DESSERTS

Vegan - Vegano

Allergen information available on request. Please inform a member of our team of any allergies or food intolerances.  
VAT included. Discretionary service charge 10%.

Información sobre alérgenos disponible bajo petición. Por favor, informe a un miembro de nuestro equipo de cualquier  
alergia o intolerancia alimentaria. IVA incluido. 10% cargo por servicio discrecional.



beachouseibiza.com




